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Gyakori a tányérok törése vagy csorbulása? 
 

       
 
 

Mit tudnak a REPETA törhetetlen menza tányérok - azaz milyen 
plusz tulajdonságai vannak? 
 
Ezek a tányérok ötvözik a porcelán és a melamin edények kedvező 

tulajdonságait és orvosolja azok hiányosságait. 

 
✓ törhetetlen 

✓ súlya fele a porcelánénak (0,22 kg/db), így az edények 

könnyebben kezelhetőek kisgyermekek esetében is 

✓ vegyszerekkel szemben ellenálló 

✓ -40 C-tól +120 C-ig hőálló 

✓ egyedi megjelenésre is van lehetőség (emblémázható) 

✓ elhasználódásuk után-aminek főleg esztétikai oka lehet- 

visszagyűjtjük és újrahasznosítjuk őket 

 

Milyen típusai vannak? 

    

✓ Leves tálka 19 cm    

✓ Adagtál 21 cm      

✓ Csemegetányér 19 cm  

✓ Salátás tálka 14 cm      
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Milyen hátrányos tulajdonságai vannak? 
 
Eddigi ismereteink szerint egy adagtál esetében, amikor késsel és villával 

„fűrészelünk” az edényben annak felületén sérülések jelennek meg, amit a kés éle és 

a villa hegye okoz, idővel ezekben a felületi sérülésekbe olyan makacs színező 

anyagok kerülhetnek, mint a fűszerpaprika, cékla vagy a paradicsom, ezért színes 

csíkok jelenhetnek meg az edény felületén.  

Persze mindannyian láttunk már olyan sokat használt porcelánedényeket, amik 

ugyan így jártak. Más kedvezőtlen tulajdonsága nem ismert az edénycsaládnak. 

 

Mire kell figyelni a mosogatás során? 
 

✓ Gépi klóros mosogatószert nem javasolt használni, mert roncsolhatják a 

műanyag szerkezetét. 

✓ Az előírt hőfokok betartására fokozottan ügyelni kell mosási és szárítási 

folyamatok során egyaránt. 

✓ A mosás előtti letusolás esetén is ügyelni a víz hőmérsékletére legfeljebb 

langyos vízzel történhet és kézi mosogatószert tilos használni. 

✓ Az étellel színezett tányérokat  Cif folyékony súrolószerrel elősúrolni 

szükséges. 

✓ Ha a fentiekben leírt mosogatási és szárítási utasításokat betartjuk a 

polikarbonát és polietilén eszközök kihordási ideje azonos a porcelán 

elhasználódásával. 


